VITORIA LARISSA BATISTA DE PAULA

HISTORICO PROFISSIONAL

Nutricionista — Rei do Bacalhau RP (SDC Agenciamento de Servigos
LTDA), RJ — 06/2024 até o momento

Supervisdo das etapas de produc¢édo dos alimentos;

Desenvolvimento e implementacdo de procedimentos de controle de
qualidade;

Controle de custos;

Elaboracéo de cardapios;

Realizacé@o de auditorias internas;
Treinamento aos manipuladores de alimentos;

Elaboracédo de Manual de Boas Préticas, POPs e documentos de
qualidade;

Garantir o controle seguro de transporte de alimentos.

Nutricionista Sanitarista — Orla Rio Concessionaria LTDA, RJ — 09/2023 —
06/2024

Responsavel pela vistoria sanitaria de 72 quiosques das praias da Zona
Sul do Rio de Janeiro, pontuando e orientando sobre as corre¢des
necessarias de acordo com as Legislagdes vigentes quanto a garantia
das Boas Praticas de Manipulacéo dos Alimentos.

Superviséo das etapas de producgdo de alimentos.
Controle de custos.

Elaboracéo ou avaliagcao de cardapios.
Elaboracéo de relatérios técnicos.

Cuidar da conservacgéo da estrutura e limpeza dos ambientes dos

quiosques.

Renovacéao do Licenciamento Sanitario de Funcionamento dos

quiosques.
Acompanhamento das inspecdes da Vigilancia Sanitaria e Procon.

Realizagcéo de treinamentos e acfes orientativas para os gestores e 0s
manipuladores de alimentos quanto a qualidade e seguranca dos
alimentos.

Elaboracédo de Manual de Boas Préticas e Procedimentos Operacionais

Padronizados.

Acompanhamento dos servicos de dedetizacdo e limpeza dos

reservatérios de agua.



Nutricionista Residente - Instituto Municipal de Vigilancia Sanitaria,
Vigilancia de Zoonoses e de Inspec¢do Agropecuaria do Rio de Janeiro, RJ
03/2021 - 03/2023

= Responsavel pelos processos e protocolos de nutrigdo em Unidades de
Alimentacdo e Nutri¢do, orientando e aplicando as normas da Vigilancia
Sanitéria e cumprindo com as diretrizes para produc¢édo de alimentos, com

foco na saude dos comensais.

= Controle da qualidade dos alimentos nas etapas de producéo,
supervisionando processos de preparacao e distribuicdo, assegurando as

condicdes higienico-sanitarias satisfatorias.

= Controle da temperatura de geladeiras e supervisdo da higienizacéo,
contribuindo para o cumprimento do plano diario de producéo, com foco

na qualidade e no controle higi€nico-sanitario.

= Realizacdo de a¢des de educacao alimentar e nutricional para pacientes

e familiares, contribuindo para a melhora na alimentagéo dos individuos.

= Acompanhamento das rotinas diarias de selecdo dos alimentos da linha
seca e pereciveis, de forma a manter a qualidade nos diferentes
processos de armazenamento e contribuir para a redu¢éo nas perdas do

estoque antes do inicio da produgéo.

= Averiguacao do cumprimento do cardapio elaborado, de forma a garantir
gue as necessidades nutricionais do paciente ou da instituicdo fossem

supridas corretamente, realizando possiveis intervencoes.

= Ministracdo de treinamento para gestores de UAN e manipuladores de

alimentos.

= Elaboracéao de relatorios técnicos, descrevendo com detalhes as
atividades exercidas, bem como irregularidades encontradas no

funcionamento e estrutura da UAN.

FORMACAO ACADEMICA

Gestéo de Unidades de Alimentacao e Nutricédo

Instituto de Pesquisa e Gestdo em Saude — IPGS, cursando

Especializacdo em Vigilancia Sanitaria
Instituto Municipal de Vigilancia Sanitaria do Rio de Janeiro - Rio de Janeiro, RJ,
03/2021 a 03/2023

Especializagdo em Nutri¢do Clinica
Faculdade Venda Nova do Imigrante - Sdo Paulo, SP, 02/2022 a 03/2023

Bacharel em Nutricdo
Faculdade Bezerra de Araujo - Rio de Janeiro, RJ, 07/2015 a 07/2019




HABILIDADES E COMPETENCIAS

Facilidade de trabalho em equipe com colegas de trabalho;
Inteligéncia emocional para lidar com os desafios diarios;
Determinacao e persisténcia para o alcance de metas;
Capacidade de lideranga e tomada de decisdes assertivas;
Bom relacionamento interpessoal para trabalho em equipe;

Responsabilidade e autonomia para realizacédo de trabalho remoto;

CERTIFICACOES

Ciéncia dos Alimentos pela Universidade Est4cio de Sa
Tecnologia dos Alimentos pela Universidade Estécio de Sa

Analise Sensorial pelo Instituto Federal do Federal de Educacao, Ciéncia

e Tecnologia do Rio Grande do Sul

Bebidas: Conceitos e tipos pelo Instituto Federal do Federal de

Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul

Gerenciamento de residuos pelo Instituto Federal do Federal de

Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul

Sustentabilidade Ambiental, Social e Econémica pelo Instituto Federal do

Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul

Boas Praticas de Manipulacéo de Alimentos pelo Instituto Municipal de
Vigilancia Sanitéria, Vigilancia de Zoonoses e de Inspecdo Agropecuaria
do Rio de Janeiro.

Legislacéo e Inspecéo Sanitaria em Unidades de Alimentagéo e Nutricdo
pelo Instituto Municipal de Vigilancia Sanitaria, Vigilancia de Zoonoses e

de Inspec¢édo Agropecuaria do Rio de Janeiro.

Certificacdo em Orientacdes para Registro de Estabelecimentos e
Produtos de Origem Animal pelo Instituto Municipal de Vigilancia
Sanitaria, Vigilancia de Zoonoses e de Inspecdo Agropecuaria do Rio de

Janeiro.

Seguranca do paciente e Qualidade em servigos de salde pela Escola

Nacional de Administracéo Publica.

Estratégias de Educacéo Alimentar e Nutricional e Promogédo da
Alimentacéo pelo Projeto de Enfrentamento da Obesidade no Estado do
Rio de Janeiro.

Vigilancia Alimentar e Nutricional na Vigilancia em Saude e Sistemas de
Informacéo pelo Projeto de Enfrentamento da Obesidade no Estado do
Rio de Janeiro.



